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Hvem er vi?
v
AOY
HALLINGDAL Klimanettverket bestar av 18 kommuner
og en region:

o Asker * Lillestrgm
 Aurskog-Hgland « Lunner
« Baerum * Lgrenskog
« Drammen « Modum
« Eidsvoll * Nittedal
« Gjgvik « Ringerike
 Hole  Rezelingen

Ullensaker

« Jevnaker
« Krgdsherad
o Lier Hallingdalregionen
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P1 Kommunale eiendeler P2 Kommunale anskaffelser P4 Kommunal matservering

'D

P6 Sirkulaere Igsninger i befolkningen P7 Grgnn mobilitet i befolkningen P8 Beslutningsprosesser klima

< J@ 08
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P4 Mat og klima i
offentlige maltidstjenester

Mal: redusere klimaavtrykket av offentlige
mMaltidstjenester:

- Redusere matsvinn — pa kjgkken og pa
INstitusjonene
- Justere menyer — benytte klimakalkulator

Varighet: mars 2025 — februar 2027




Klima Deltagende kommuner

OMSTILLING

Asker « Lillestream
Aurskog-Hgland « Lorenskog
Baarum . Modum
Drammen  Nittedal
Eidsvoll « Ringerike
Gjovik « Ullensaker
Jevnaker

Krodsherad

Fylker: Akershus, Buskerud, Innlandet




¥ iim: Stort prosjekt!
Vi telte opp for sommeren 2024

12 Kommuner

12 kjgkken

55 sykehjem

19 aktivitetssentre/omsorgsboliger
4 kantiner

Antall maltider:
Ca 6800 serveringer per dag
Ca. 5 millioner maltider over to ar

Utslippsreduksjon over to ar:
Klimakalkulatoren: 1700 tonn CO,
Matsvinn: 500 tonn CO,




HVORFOR JOBBE MED
MATSVINN?
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Miljgkonsekvenser av mat og landbruk

Klimagassutslipp
Arealbruk
Uttak av ferskvann

Tilsig naeringsstoffer til vann

Pattedyr

26 74

/8 22
94 S
71 29

B Mat og landbruk W Andre

OurWorldinData.org Poore & Nemecek (2018); UN FAO; UN AQUASTAT; Bar-On et al. (2018)



Q Kommunenettverk
kli

OMSTILLING

1/3 del av all mat

som produseres |
verden kastes!
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i 451 600 tonn matsvinn 1 2023
A =82,3 kg per innbygger
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- Uetisk og sosialt

uakseptabelt

- Beerekraft i praksis

A redusere matsvinn er viktig for var virksomhet

- Matproduksjon veldig
ressurskrevende

- Spare kostnader og gke
effektiviteten og
ressursutnyttelsen - Frigjgre landarealer, f@rer til lavere
bruk av vann og energi og reduserte

- @ke bevissthet og engasjement . .
klimagassutslipp
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OMSTILLING CCS pa avfalisforbrenningsaniegget Husdyrgjedsel til biogass
Redusert matsvinn CCS p Oslo Fortum Varme 3 Heimdal CCS pd BIR . Diverse gjodseltiltak

Innen 2030 har Norge mal om a redusere utslippet av EIBJ ‘ @kt bruk av avansert flytende
klimagasser med minst 55 prosent sammenlignet med 1990. | E02 blodrivstoff | veltransport
2050 skal Norge bli et lavutslippssamfunn. e CCS-T' LTAK

= Overgang fra rodt kjett ‘ ‘ .
w23, LU bl plantebasert kost og fisk Reduserte lystgass o 108
2402'.‘;2?’2\9“\ utslipp fra
Very kunstgedselproduksion  INDUSTRI .
12

«——TILTAKSKOSTNAD UNDER 500 KR/TONN — «— TILTAKSKOSTNAD 500-1500 KR/TONN —— «—TILTAKSKOSTNAD OVER 1500 KR/TONN —»

0 % av nye lastebiler

er el- eller hydrogen
kipretpy | 2030
W06 Nullvekstmail for
l09

3 4 iy ald ]
Konvertering til fast biomasse personbiitransporten 100 % av nye hy'\u) er

i asfaltindustrien er elektriske | 2025 el ; g kjore 13
Forbedret logistikk og ekt
effektivisering av lastebiler
© a
‘ ‘ ‘ i VEITRANSPORT =
Tiltak innen havbruk
T10
ATON Titak pa ferger 106 ‘

IKKE-VEIGAENDE MASKINER S s crmaabies e oo SJOFART, FISKE
OG ANNEN TRANSPORT e wlekiriske | 2025 ® OG HAVBRUK

Q ‘ . B
Utfasing av mineralolje og gass Reduksjon av utslipp av metan og
til byggvarme pd byggeplasser NMVOC fra kaldventilering offshore Bruk av avansert
PO}

Norge har som mal om a redusere utslippet av klimagasser med minst 55 prosent innen
2030.

Titak pd

blodrivstoff
@kt innsamling offshorefartoy

bl skipsfart

AN DRE TI LTAK Of dps]'uk.l,,on
av brukt HFK
PETROLEUM ‘ Erstatte gassbruk
001 P02 ' til permanent
EQ7 @ oppvarming

@Okt uttak av metan @Dkt gienvinning av metan og P03 04 002 av bygg
fra avfallsdeponi NMVOC ved rboljelasting offshore

Bilde: Hva er Klimakur 20307 - KBN



https://www.kbn.com/om-oss/nyheter/2020/klimakur-2030/
https://www.kbn.com/om-oss/nyheter/2020/klimakur-2030/
https://www.kbn.com/om-oss/nyheter/2020/klimakur-2030/
https://www.kbn.com/om-oss/nyheter/2020/klimakur-2030/
https://www.kbn.com/om-oss/nyheter/2020/klimakur-2030/
https://www.kbn.com/om-oss/nyheter/2020/klimakur-2030/
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« Matsvinn = indikator pa kvalitet og treffsikkerhet i
helse- o g omsorgstjenestene

« Underernaering og feilernaering

« Matsvinn ofte et tegn pa at mattilbudet ikke er
tilpasset beboernes gnsker, behov eller funksjon

— Lav appetitt, tygge- og svelgevansker, feil
maltidsrytme eller manglende variasjon =
maten ikke blir spist.

- Reduksjon i matsvinn kan indikere bedre
tiloasning og hayere ernaeringsmessig kvalitet
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Matsvinn og kvalitet | helsetjenesten

 Dokumentert ernaeringsstatus og individuelle
kostplaner er palagt

« Systematisk arbeid med maltider og matsvinn
styrker pasientsikkerheten

— Eks: Mindre restemat = bedre treffsikkerhet =
bedre ernaeringsstatus

 Mindre matsvinn — mer helse for samme penger

— Innsparte kostnader kan brukes til bedre ravarer,
mer personalressurser til matservering og
tilpasning eller gkt variasjon




Hvordan jobbe med
MATSVINN?
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klima Deltagende institusjoner i Ringerike

OMSTILLING

Sentralkjgkken Sykehjem Dagssentre
22 Nes Omsorgssenter Gleden dagssenter
2 Sokna omsorgssenter Solsikke dagssenter
RINGERIKSKJOKKEN Tyribo omsorgssenter
IR RO Heradsbygda omsorgssenter

Hvelven omsorgssenter

Austjord behandlingssenter J
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Worksh Matsvinn- _
Dpnﬁzirts T maling 2 Utﬁ{g“':"g Utpraving tiltak
2 2 2 2
uker uker uker uker
Kartlegging/ Utprgving Workshop Matsvinn- Matsvinn-
nullpunkt tiltak 2 maling 3 maling 4
maling
» 3-4 maleperioder i Igpet av 2 ar
. Kartlegging/ nullpunktmaling
« Workshop 1: Se pa tallene fra fgrste maleperiode og finne tiltak
« Utprgving av tiltak: implementere og prgve ut tiltak V

« Ny maleperiode
 Workshop 2: Evaluere tiltak og finne nye tiltak dﬁ\
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Maling av matsvinnet gir ngdvendig innsikt

Hva er status i dag og mulighet til a fglge utviklingen

Vi skal finne ut:
- Hvor mye mat (fast og flytende) kastes? d \

Hva kastes (potet, brgd, kaffe, melk?)

Nar kastes det? (frokost, lunsj, middag?)

Hvor kastes det? (produksjonskjgkken, i avdelingen (servering,

oppbevaring kjgleskap og lager), fra beboernes tallerken?

Hvorfor kastes det? (for store porsjon? Lite sulten, ingen

matlyst, ikke beboernes smak, feil konsistens?)
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Matens reise pd omsorgssentrene:

1. Bestilling 3. Maltidene

Tilberedelse Servering Etter servering
Ll=hb il
—

MATSVINN: Spiselig mat som kastes av ulike arsaker

Hva slags Lagersvinn: Tilberedelses Tallerkensvinn: Serveringssvinn:
matsvinn har vi: Mat fra skap, kjgleskap svinn: Matrester fra Mat fra
og fryser som kastes av Mat som kastes tallerkenene til Serveringen som
ulike arsaker. | forbindelse med pasientene. ikke kommer pa
tilberedning. pasientens
Eks.: pa grunn av dato, tallerken, og som
for darlig innpakket, kastes fordi den
ratten/muggen. ikke tas vare pé.

kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4 01.22-1-2.pdf



https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
https://www.kristiansand.kommune.no/contentassets/f197675ad1214a3a9c0f1ffa41145cbe/kristiansand-kommune---veileder-matsvinn-a4_01.22-1-2.pdf
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OMSTILLING 1.Vei matsvinnet og
falg opp

e
9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

e

3.
Porsjonsplanlegging

8. Servering

1. Eksempel pa matkastedagbok ved bruk av Excel

Registreringskjema for fast og flytende matsvinn (likke spiselige deler som f. eks fraskjzer, skrell og bein skal ikke tas med i malingene) ? . M at | d gl n g 4 " F ravaersoversi kt

Vifksomhet

Avdeling:

Tidsperode: 221.06.20 - 05.07.20

Antall beboere:

FROEOST LUMNS MIDDAG KWELDSMAT
[+ di Merknader kg di Merknader kg di e sl e r kg dl e i e T

Antall pasiantar

22.jun
13.jun a .

e 6. Oppbevaring 5. Innkjep
25.jun
25.jun
27 .jun
28 jun
23.jun
30 .jun
[ 01 jul
02.jul
03 jul
O jul
05_jul

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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OMSTILLING 1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester { 2. Menyplanlegging '

Etabler rutiner for tilbakemelding
* Bruk av rester

 Bruk passende navn pd matrettene . >ervering Porsionsplanieaging
Meny i henhold til sesong og leveringstid

e : __.‘
=
i

Meal Plan, 7. Matlaging 4. Fravaersoversikt

Rnenklant Ly h Dhvweer

6. Oppbevaring 5. Innkjep

N L Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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OMSTILLING 1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

* Tilpass matgjestens behov
* Tilbakemeldingsskjema fra avdeling til kjgkken

| e

.
‘ Porsjonsplanlegging )

- —

8. Servering

4. Fravaersoversikt

7. Matlaging

5. Innkjep

6. Oppbevaring

Porsjonsstgrrelse. Bilde: Matvett Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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OMSTILLING 1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

* Planlagt fravaer?
* Bruk av fraveersskjema

3

8. Servering Pmrsjc}nsplénlegging

7. Matlaging ‘ 4. Fravaersoversikt )

6. Oppbevaring 5. Innkjep

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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Forbedre innkjgpsrutiner

Unngar store varelager

Levering av ferske ravarer rett fgr de skal brukes
Mat i sesongen med god kvalitet

Avtaler med lokale matleverandgrer

1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

3

8. Servering ParEansplénlegging

7. Matlaging 4. Fravaersoversikt

6. Oppbevaring

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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Forst inn, fgrst ut

Hold orden

Frys ferske produkter

Merk med dato og innhold

"Best for" er ikke "siste forbruksdag"
Hold 4 °C i kjpleskapet

Oppbevar frukt og grennsaker riktig

1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

3

8. Servering Pmrsjc}nsplénlegging

7. Matlaging 4. Fravaersoversikt

‘ 6. Oppbevaring ) 5. Innkjep

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)



Kommunenettverk

klima

OMSTILLING

Lag bare det som behgves

Lag og lever mat i beholdere av ulik stgrrelse
Lag mat i flere omganger om det er mulig
Tilbakemelding til menyansvarlig

Vei og mal all levert mat

Lag mindre enheter og porsjoner

Skrell med omhu

1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

8. Servering

3.
Porsjonsplanlegging

4. Fravaersoversikt

6. Oppbevaring 5. Innkjep

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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OMSTILLING 1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester 2. Menyplanlegging

* Legg bare pa sa mye som blir spist

e Bruk riktig st@rrelse pa serveringsbestikk
* Gitilbakemelding til kjpkkenet hver dag ‘ | ) 3.

g : 2 SETSEIE Porsjonsplanlegging
 Matfaglig kompetanse ved servering

7. Matlaging 4. Fravaersoversikt

6. Oppbevaring 5. Innkjep

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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Bruk rester

Samle oppskrifter og tips

Bruk kalde rester i varme retter
Bestem raskt hva restene skal brukes til
Ta vare pa matrester som er trygge

1.Vei matsvinnet og
falg opp

9. Ta vare pa rester ) 2. Menyplanlegging

, 3.
8. Servering Porsjonsplanlegging

7. Matlaging 4. Fravaersoversikt

6. Oppbevaring 5. Innkjep

Figur 2: Ni trinn for @ redusere matsvinn

Kilde: Veileder for reduksjon av matsvinn i omsorgssektoren (NORSUS)
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Gevinster av matsvinnarbeid

« Forbedringer gir gevinster pa flere omrader:

— Forbedret mattilbud

— Bedre maltidsmilj@

— Bedre helse og trivsel for beboerne
— Mer forngyde ansatte

— Redusert ressursbruk

— Reduserte klimagassutslipp




Hvordan jobbe med
klimavennlige menyer?

([
S

—
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Mat, klima og helse
henger sammen

FHI:

Et baerekraftig kosthold i Norge innebaerer a spise
mer plantebasert mat, spise mindre kjgtt, spise
mer fisk, saerlig villfisk av baerekraftige bestander,
redusere matsvinn og spise mer norskprodusert,

og gjerne lokalprodusert mat.



https://www.fhi.no/nyheter/2024/matvalgene-vare-kan-bedre-bade-helse-klima-og-miljo/#:~:text=%E2%80%93%20Kort%20oppsummert%20inneb%C3%A6rer%20et%20b%C3%A6rekraftig%20kost%C2%ADhold%20i,og%20spise%20mer%20norskprodusert%2C%20og%20gjerne%20lokalprodusert%20mat.
https://www.fhi.no/nyheter/2024/matvalgene-vare-kan-bedre-bade-helse-klima-og-miljo/#:~:text=%E2%80%93%20Kort%20oppsummert%20inneb%C3%A6rer%20et%20b%C3%A6rekraftig%20kost%C2%ADhold%20i,og%20spise%20mer%20norskprodusert%2C%20og%20gjerne%20lokalprodusert%20mat.
https://www.fhi.no/nyheter/2024/matvalgene-vare-kan-bedre-bade-helse-klima-og-miljo/#:~:text=%E2%80%93%20Kort%20oppsummert%20inneb%C3%A6rer%20et%20b%C3%A6rekraftig%20kost%C2%ADhold%20i,og%20spise%20mer%20norskprodusert%2C%20og%20gjerne%20lokalprodusert%20mat.

La grovt brgd eller andre
fullkornsprodukter vaere

KO St ré d e n e el ?1\\//26(;2 gléltider

Ha et variert kosthold, velg mest mat

fra planteriket og spis med glede. ¢ Drikk vann!

Godeteri, snacks og sgte
bakevarer bgr begrenses.

Frukt, beer eller greannsaker
bar vaere en del av alle

ﬁ R/ maltider.

Ha et daglig inntak av melk
og meieriprodukter. Velg
produkter med mindre fett.

Velg oftere fisk og sjpmat, bgnner
og linser enn rgdt kjgtt. Spis minst
mulig bearbeidet kjatt.

W9 Helsedirektoratet
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Hva skal vi male med
klimakalkulator?

Klimafotavtrykket til matvarene,
malt i kilo CO2-ekvivalent (alle klimagasser
"omregnet" til CO2) per kilo produsert vare.
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Utslipp (kg CO, ekv./kg produkt)

_ Soreggemomsni e Hgyere CO2 utslipp for animalske produkter enn
torfe - melKekyr
Storfe - NO ammekyr pla ntebase rte
Storfe - Import DE
St mpor e nd e Storste utslipp fra produksjon, for og
Sau og lam arealbruksendringer (>80%)
Svin
Fjaerkre . . . O .
Fisk giennomsnit e Transport utgjgr en relativ lite andel pa utslipp
Torsk ( < 1 OO/O)
Laks (oppdrett)
Annen fisk (makrell, sei, sild)
Reker 1]
Melk |
Ost r ||
Egg | -
cramnsaker | b e Kjope matvarer med lavere
Belgfrukter | | klimabelastning
Korn gjennomsnitt I
vesns b | & e Inkl. mindre rgdt kjott og mer plantebasert
Frukt giennomsnitt | mat og fiSk)
Nordisk (epler, jordbaer)
Importert frukt /
Sukker /
Flanteoljer / M Arealbruksendringer For Produksjon M Prosessering Transport og lagring
Kilde: Meld. St. 25 (2024-2025) - Klimamelding 2035 - pa vei mot lavutslippssamfunnet Forpakning Salg . Matsvinn!tap
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OMSTILLING

Matilda NO_RingeRikeKommune - 1. Ringerikskjakken | SANDRA

Om Matilda Avrtikler Produksjon Svinn Handel : @ikonomi Vedlikehold

Sok artikkel (10) Y)Y 3428) x| maltid (28) X | Maltid (28) X | Maltid (28) X | Oppskrift (12) X | Oppskrift (12) X = CO2-Profil (201) X
¢ « Standard ] .
= (] Vis kun artikler som mangler profilinformasjon Biff Stroganoff, potetmos (Sand ra - Norsk kjﬂﬁ)
= < e .
z 5'_:" ;;a;’r"“::}ﬁ hd Artikkelnr Navn SLVid Navn Profil CO2-Verdier
g Inkluder- C] Eivn:a artikler 2226 Aromat 012... SaI_t, bc_:rdsalt =5nitt a\..r flere= . v B Kompnnent @ko CO2-... En..
i e o L memees SO NTITEE
Oppskrift 2367 Gul lak hakket ra 06 Lok, gulired, norsk, ra Produksjon av gul ek, { ~» <Nieukra o> | Smar nomeasats o
D Maltid B47 Helmelk 3,5% fett 01 Helrlnelk 3 SJ % fetlj Tine Produksjon av helmel;: w Bt Lt o kg
’ T : : =<Neutral No=  Helmelk 3 5% fett 0,07 kg
 Avancert 8730 Marganr? 08 Ma-rgann, Melange Produkspn av rna-rganr w <Neutral No> Remme, seterramme, 35% 005 kg
2157 Cksebuljong pasta 0101 Buljongpulver Produksjon av buljong, ~ <Neutral No>  Sjampinjonger skiv frosne 0,04 kg
Q Sek 961 Paprika malt 06.... Paprikapulver Produksjon av kryddert » <Neutral No>  Margarin 004 kg
. Navn 4784 Paprikablanding strimlet ... 06.... Paprika, gul/oransje, ra Produksjon av paprika, » <Neutral No>  Paprikablanding strimlet fryst 002 kg
O  Biff Stroganoff 962 Potet sous-vide 06.... Potet, lagringspotet, kokt... Produksjon av poteter, | ~ 1 Ringerks.. C*Tex 001 kg
O Biff Sirogannff (Sandra Brazil kjﬂtl.] 2503 Remme, seterremme, 35% 01 .. Seterramme, 35 9% fett Produksjon av remme, <Neutral No>  Oksebuljong pasta 0,01 kg
E 1570 Salt m jod 012... Salt, bordsalt, jodert, Jozo  Produksjon av salt/Eurc » <Neutral No>  Tomatpuré 0,01 kg
Biff Stroganoff (Sandra - Soyaprotein) 1710 Sjampinjonger skiv frosne  06....  Sjampinjong, ra Produksjon av sopp, im <Neutral No>  Paprika malt 0,00 kg
O  Biff Stroganoff (Sandra - Svinekjatt) 1645 Smer normalsaltet 08.... Smer Produksjon av smar, Nt v <Neutral No=  Glutenfritt SOYAsaus 0,00 kg
O Biff Stroganoff [FR] Sort pepper malt 012... Pepper, sort Produksjon av kryddert <Neutral No>  Gul lak hakket ra 000 kg
O Biff Stroganoff [LR] _-[ Produksion av storfee v I <Neutral No>  Sukker 0,00 kg
Sukker Sukker, hvitt Produksjon av betesukl » <Neutral No>  Sort pepper malt 0,00 kg
1791 Tomatpuré 06.08 Tomatpure Produksjon av tomatpu <Neutral No>  Salt m jod 0,00 kg
<Neutral No=  Aromat 0,00 kg

4 G (O coz-Profil Skp:  5.27 kg / Pors;.

4 G b



= Biff Stroganoff — ulike proteinkilder

Eier Komponent CO2-Ekv Enhet
1. Ringerikskjekken Biff Stroganoff, potetmos (Sandra - Brazil kjgtt) 14.67 kg
1. Ringerikskjekken Biff Stroganoff, potetmos (Sandra - Norsk kjatt) 5.27 kg
1. Ringerikskjgkken Biff Stroganoff, potetmos 5.27 kg
1. Ringerikskjgkken Biff Stroganoff, potetmos (Sandra - Norsk svinekjatt) 1.24 kg

—

. Ringerikskjekken Biff Stroganoff, potetmos (Sandra - Soyaprotein) 1 kg
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Matsvinnarbeid

helsearbeid

e A sikre at den riktige maten faktisk ndr frem
til og blir spist av den enkelte beboer

e Se hele pasienten og forbedre kvalitet i
hverdagen
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L 4
kl ima Lov om forebygging og reduksjon av matsvinn (matsvinnloven) i Innholdsfortegnelse A Llovensforskifer B <

OMSTILLING
IKKE | KRAFT

= Ga til opprinnelig kunngjort versjon

Lov om forebygging og reduksjon av matsvinn (matsvinnloven)

Dato LOV-2025-06-20-103
Departement Landbruks- og matdepartementet
Ikrafttredelse  Kongen bestemmer

Kunngjort 20.06.2025  kl. 12.45

Korttittel Matsvinnloven

Prop. 130 L (2024-2025), Innst. 373 L (2024-2025), Lovvedtak 68 (2024—2025). Stortingets ferste og andre gangs behandling hhv. 27. mai og 2. juni 2025. Fremmet av
Landbruks- og matdepartementet.

§ 1. Formal

Formalet med loven er & fremme bedre ressursutnyttelse av naeringsmidler gjennom a forebygge og hindre at naeringsmidler gar
ut av verdikjeden.

G
7" § 2. Virkeomrade

Loven gjelder for alle virksomheter som produserer, omsetter eller serverer naeringsmidler pa norsk landterritorium.

§ 3. Definisjoner

| denne loven forstas med
a. virksomhet: ethvert privat eller offentlig foretak som foretar en hvilken som helst aktivitet som nevnt i § 2. Dette omfatter statlige

organer, kommuner og fylkeskommuner og andre rettssubjekter.
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Sammen skal vi redusere matsvinn
Innen 2030!

Kontakt: Sandra Mauer Sandra.mauer@ringerike.kommune.no TIf.: 99388915



mailto:Sandra.mauer@ringerike.kommune.no
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